
LOW ALCOHOL & LOW CALORIES
LEMONADES & ANALCOLICI

1 2 3 4 5VERSARE GLI
INGREDIENTI

MESCOLARE CON
CUCCHIAIO LUNGO

RIEMPIRE IL BICCHIERE
DI GHIACCIO

MISCELARE GLI INGREDIENTI
CON UN CUCCHIAIO LUNGO

DECORARE
E SERVIRE
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INGREDIENTI PREPARAZIONE GUARNIZIONETECNICA
BICCHIERE DA

350 ml

ml ml

450 ml

Polposita Passion Fruit
Polposita Ananas

Spremuta Pompelmo Rosa
Build

Versare tutti gli ingredienti
nel bicchiere. Mescolare 

bene e colmare il bicchiere
con il ghiaccio

Fetta di Ananas /
Scorza di Pompelmo
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Polposita Passion Fruit
The freddo

Fettine di Zenzero fresco 
Build

Versare tutti gli ingredienti
nel bicchiere. Mescolare 

bene e colmare il bicchiere
con il ghiaccio

Ciuffo di Menta
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Polposita Fragola
Polposita Pesca

Succo Ananas sugar free
Build

Versare tutti gli ingredienti
nel bicchiere. Mescolare 

bene e colmare il bicchiere
con il ghiaccio
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Polposita Mango
Polposita Ananas

Spremuta di Arancia
Build

Versare tutti gli ingredienti
nel bicchiere. Mescolare 

bene e colmare il bicchiere
con il ghiaccio
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Polposita Mango
Polposita Passion Fruit

Succo Ananas sugar free
Build

Versare tutti gli ingredienti
nel bicchiere. Mescolare 

bene e colmare il bicchiere
con il ghiaccio
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INGREDIENTI PREPARAZIONE GUARNIZIONETECNICA
BICCHIERE DA

350 ml

ml ml

450 ml

Polposita Pesca*
Prosecco

*oppure Mixer Pesca

Stir & Strain
Bicchiere: flute

Miscelare la polpa ed il prosecco
con il ghiaccio in un mixing glass.

Filtrare la miscela in un flute
ghiacciato e colmare con il prosecco 

Fetta di Pesca
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Polposita Fragola*
Prosecco

*oppure Mixer Fragola
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Polposita Cocco*
Polposita Ananas
Latte di Mandorla

Rum Bianco
*oppure Mixer Cocco

Build

Versare tutti gli ingredienti 
nel bicchiere e mescolarli bene.

Colmare il bicchiere con il 
ghiaccio.

30

45

45

30

15

45

60

60

30

25

CO
LA

DA
SI

TA

Polposita Passion Fruit*
Soda

Rum Bianco
Foglie di Menta

1 cucchiaio zucchero bianco 
*oppure Mixer Passion Fruit 

Build Ciuffo di Menta
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Polposita Mango*
Ginger Beer 
Limoncello

*oppure Mixer Mango 

Build Fetta di Lime  e Menta

60

60

30

30

75

120

30

40MA
NG

O 
LIG

HT
 

MU
LE

 

Fetta di  Ananas
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Stir & Strain
Bicchiere: flute

Miscelare la polpa ed il prosecco
con il ghiaccio in un mixing glass.

Filtrare la miscela in un flute
ghiacciato e colmare con il prosecco 

Versare tutti gli ingredienti 
nel bicchiere e mescolarli bene.

Colmare il bicchiere con il 
ghiaccio.

Versare tutti gli ingredienti 
nel bicchiere e mescolarli bene.

Colmare il bicchiere con il 
ghiaccio.

Fragola

Polpa Passion Fruit

Fetta Ananas

Fragola


